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https://www.instagram.com/groot.tattoo/

Em busca do primeiro emprego na área de logistas.
Em busca de oportunidade como logista, de forma a contribuir para
o crescimento da empresa.
Assumir uma nova função com espaço para crescimento da empresa

Junho 2024
-

Julho 2024

SalvadorViva gula
Auxiliar de confeiteiro

Auxílio na preparação de bolos e doces, contribuindo para o
cumprimento das receitas dentro do prazo, com atenção ao
funcionamento da equipe de forma a cobrir faltas e imprevistos.
Higienização e organização do ambiente da cozinha e de
atendimento ao cliente, assegurando o cumprimento das normas
sanitárias e garantindo a contribuição à qualidade da rotina da
equipe.
Auxílio no controle dos pesos e quantidades de ingredientes nos
processos de produção, garantindo o uso sustentável dos alimentos,
evitando desperdícios e custos desnecessários.

Abril 2024
-

Junho 2024

GuanabiMariana Eventos
Garçom/Garçonete

Anotação de pedidos em papel ou aparelho eletrônico e conferência
de comandas, garantindo rapidez e praticidade aos clientes.
Auxílio na limpeza de mesas e utensílios, garantindo o cumprimento
das normas sanitárias e a satisfação do cliente.
Atendimento direto ao público para servir alimentos e bebidas,
oferecendo os utensílios necessários para cada tipo de prato.

Janeiro 2023
-

Julho 2023

CarinhanhaRey do Pão
Auxiliar de padaria

Limpeza das vitrines do estabelecimento, mantendo o ambiente em
condições adequadas de consumo e funcionamento.
Armazenamento de produtos no estoque, controlando a temperatura
para preservar a integridade dos itens.
Venda de mercadorias e alimentos, buscando aumentar o lucro da
padaria ao oferecer amostras grátis de produtos.

Janeiro 2020
-

SalvadorCentro Estadual de Educação Profissional Newton Su
Segundo Grau Completo: Tecnico em Informatica



Habilidades e competências

Janeiro 2021 Status - Concluído

Conhecimento de boas práticas
na cozinha
Alta capacidade de
comunicação e trabalho em
equipe
Boa apresentação e cuidado
pessoal

Trabalho em equipe para
garantir grandes entregas
Conhecimento de
equipamentos de segurança e
prevenção de acidentes


